Załącznik nr 3 do ogłoszenia o zamówieniu 

Składający ofertę:

………………………..……………..………

(pełna nazwa Wykonawcy)

…………………..……………..……………

(adres Wykonawcy)

Akademia Sztuk Pięknych 
im. Władysława Strzemińskiego w Łodzi
91-726 Łódź, ul. Wojska Polskiego 121

KBZ.261.54S.2019
Dotyczy: ogłoszenia o zamówieniu  na usługę cateringową podczas spotkania wigilijnego. 
WYKAZ WYKONANYCH USŁUG
	Wymaganie Zamawiającego: 

Wykonawca posiada doświadczenie w prowadzeniu usług cateringowych, tj. w okresie ostatnich 
3 lat przed terminem składania ofert (od 25.11.2016r.), a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy – w tym okresie, wykonał minimum 2 usługi  (realizowane na podstawie odrębnych umów), których przedmiotem było przeprowadzenie usługi cateringowej, na kwotę minimum 15.000 zł. brutto każda.
UWAGA: z przedstawionego wykazu wykonanych usług musi jednoznacznie wynikać spełnianie warunków udziału w postępowaniu określonych przez Zamawiającego. Wskazanie usługi w sposób nieprecyzyjny, uniemożliwiający dokonanie weryfikacji jej zakresu lub usług niezwiązane z przedmiotem zamówienia nie będą brane pod uwagę przy ocenie spełniania warunku. Wskazane w wykazie daty wykonania usług/czas trwania szkolenia należy podać w formule dzień – miesiąc – rok.

	Lp.
	Opis wykonanych/wykonywanych usług (catering)
	Data wykonania usługi

 (dzień / miesiąc / rok)
	Nazwa i adres podmiotu,

na rzecz którego usługi
zostały wykonane

	1. 
	
	
	

	2. 
	
	
	


Ponadto oświadczam, zgodnie z pkt 10.2 ogłoszenia o zamówieniu, iż:

1. posiadam lokal gastronomiczny, w którym będą przygotowywane dania na zlecenie Zamawiającego,

2. posiadam decyzję Państwowej Inspekcji Sanitarnej (SANEPIDU) stwierdzającą spełnienie wymagań sanitarnych koniecznych do zapewnienia higieny przy prowadzeniu działalności gastronomicznej,

3. posiadam min. 1 samochód do dowozu cateringu, zatwierdzony i odebrany przez Państwową Inspekcję Sanitarną (SANEPID),

4. dostarczę przedmiot zamówienia na miejsce wykonywania usług na swój koszt i ryzyko,

5. wykonam przedmiot zamówienia, w szczególności estetycznie podam dania zgodnie z wymogami sanitarnymi dotyczącymi żywności i żywienia zbiorowego, 

6. zapewnię jednakową gramaturę podawanych potraw zgodnych z zapytaniem ofertowym,

7. zapewnię wykwalifikowanych pracowników (kucharzy, kelnerów), posiadających certyfikaty z odbytych kursów/szkoleń dotyczących branży gastronomicznej,

8. zapewnię kosz na śmieci, usunięcie i wywóz odpadów na swój koszt.

…..................................  dn. …........... …….r.


               


….......................................................................................

                                                                                              (podpis osoby upoważnionej do podpisania oferty)


